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Drinks

Gin & Tonic 85,-

Gin Hass 85,-

Rom & Cola 85,-

Vodka Juice, &eble/appelsin 85,-

Tequila Sunrise 85, -

Malibu Sunrise 85, -

Mojito 95, -

Royal - Gin&Passionsfrugt 65,- 2 for 100,- SOURS & SPR'TZ
Royal - Gin&Grape 65,- 2 for 100,-
Royal - Vodka&Lime 65,- 2 for 100,-

SOURS

Amaretto Sour, Whiskey Sour,
New York Sour & Cuban Sour

115,-
SPRITZ
Aperol Spritz, Limoncello Sprtiz
& Hugo Sprtiz
89,-
AVEC
Bailey 55, -
Grappa 55,-
o Coint -
FA VARMEN ormirest o5
Gran Marnier S =
Cognas V.S 65, -

Kaffe / Bailey 75,-
Cuesta Fino Sherry 65,-

— e NDED o
“E\’m\\“\\;}\}\sh Coffoc 85, - Relicario rom 65, -

2xlrish Coffee 150,- Cles de Ducs 85, -




	RESTAURANT
	MARINA
	VELKOMMEN  TIL RESTAURANTEN
	Her hos Restauranten, vil vi gøre vores bedste for en lækker oplevelse af godt værtskab, i hyggelige lokaler med fokus på god stemning.
	Vores køkken, fokuserer på at lave god mad, med gode smagsoplevelser, mens det visuelle ikke kommer på kompromis.

	ÅBNINGSTIDER
	Frokost  Kl. 12.00 - 15.00
	Aften Kl. 18.00 - 21.00
	Vi gør opmærksom på at køkkenet lukker 30 minutter før om aftenen i A La Carten.

	Vi er en del af Hotel Marina, så vi deler med dem, ansvaret for at man får en dejlig oplevelse under sit ophold.  Der hvor vi kan hjælpe bedst, er når man sidder i vores lounge, eller vores restaurant.
	Da vi er en Restaurant, ser vi gerne at i får den fulde oplevelse af et rigtigt Restaurant besøg, så bestilling og betaling foregår hos Jeres tjener ved bordene.

	ÅBEN

	FROKOST
	FROKOST MENU
	ÆGGEKAGE
	155,-
	195,-
	PARISERBØF
	BAGELS

	85,-
	SMØRREBRØD

	85,-
	50,-
	50,-

	DRIKKEVARER
	SODAVAND
	0,30L
	0,50L
	0,75L
	39,-
	59,-
	70,-
	FADØL


	0,30L
	0,50L
	0,75L
	45,-
	65,-
	85,-

	0,30L
	0,50L
	0,75L
	90,-
	48,-
	72,-
	25,-
	ISVAND PR. PERSON



	VINMENU
	DENNE VINMENU ER VORES ANBEFALING TIL VORES TRE “RECOMMENDED” I FORRET, HOVEDRET & DESSERT
	3 GLAS VIN.
	OM DET ER 3 GLAS AF DEN SAMME SLAGS, ELLER OM DET SKAL VÆRE FORSKELLIGE. DET ER OP TIL DIG.
	VÆLG MELLEM:
	HVIDVIN
	STELLA - SAUVIGNON BLANC
	FRA NEW ZEALAND
	RØDVIN

	MA ROAT- RIPASSO
	FRA ITALIEN
	ROSEVIN

	THANISCH - SPÄTBURGUNDER ROSÉ - TYSKLAND



	275,-
	FORRETTER
	Hos Restauranten
	OBS. DER FØLGER HJEMMEBAGT SURDEJSBRØD MED TIL ALLE VORES FORRETTER.
	RØDBEDETATAR Serveres på sprød salat, med sennepsmayo og knækbrød.
	RØGET LAKS Serveres med dildcreme og rejer på sprød salat.
	SOYA STEGTE TIGERREJER Serveres på en bund af mix salat med chilicreme.
	125,-
	.

	145,-
	145,-

	HOVEDRETTER
	STEAK AF BLACK ANGUS
	MARINAS HAVFUND
	PARISERBØF
	RATATOUILLE
	DAGENS HOVEDRET
	365,-
	345,-
	345,-
	295,-
	329,-
	HUSK AT “EKSPERTERNE” SIGER AT DET ER SUNDEST AT STARTE MED EN LILLE FORRET OG SLUTTE AF MED EN DESSERT




	DESSERTER
	Hos Restauranten
	DAGENS RÅD
	DESSERT = SUKKER SUKKER = ENERGI ENERGI = MOTION MOTION = FORBRÆNDNING
	LUFTIG CHOKOLADEKAGE Serveres med rabarberkompot og vanilje softice
	CITRONMOUSSE Serveres med vanilje softice og friske bær
	CREME BRULEÉ Serveres med hindbærsorbet og hjemmelavet brombærcoulis
	SPRØD ÆBLEKAGE Serveres med vanilje softice
	TA’ SELV SOFTICE Gå de gange du har lyst til
	165,-
	125,-
	170,-
	170,-
	85,-
	Psst... Vi har også Irish Coffée til 85,- & 2 for 150,-


	Anarkist - Vacation Forever 6,3%
	HVIDVIN
	Hos Restauranten
	LA COUR DE DAMES - BLANC - FRANKRIG Passer til lyse retter, som seafood og salater
	NESPOLINO - CHARDONNAY - ITALIEN Passer til seafood, cremede retter, pasta og lyst kød
	STELLA- SAUVIGNON BLANC- NEW ZEALAND Passer til alt slags seafood, desserter med syrlig smag og kylling
	THANISCH KABINETT - RIESLING - TYSKLAND Passer til grillet fisk , Asiatisk inspireret retter og osteretter.
	THANISCH 1648 - RIESLING - TYSKLAND Passer til grillet fisk , Asiatisk inspireret retter og kylling.
	WEATHER STATION - SAUVIGNON BLANC - SYDAFRIKA Passer til salatretter, skalddyr og gedeost.
	DOM.LOUIS MOUREAU - CHARDONNAY - FRANKRIG Passer til seafood, svinekød og retter med tung sovs.
	CHÂTEAU DE LABORDE - ALIGOTÉ - FRANKRIG Passer til stegt fisk, skaldyr og små forretter
	PETIT ROZIER - WESTERN CAPE - SYDAFRIKA Passer til kraftige kødretter, som oksekød og lam.
	85,-
	95,-
	95,-
	95,-
	95,-
	345,-
	388,-
	385,-
	465,-
	465,-
	428,-
	628,-
	525,-
	358,-
	ALLE BESTILLINGER AF VIN, MEDFØLGER EN KARAFFEL KOLD VAND. BYT VANDET MED DANSKVAND FOR
	39,-

	RØDVIN
	Hos Restauranten
	LA COUR DE DAMES - ROUGE- FRANKRIG Passer til simreretter, grillet kød og faste oste.
	MA ROAT- RIPASSO - ITALIEN Passer til pastaretter, grillet okse og lam.
	TARDIEU - CÖTE DU RHÖNE - FRANKRIG Passer til grillet lam, fjerkræ og modne oste.
	UMA - MALBEC - ARGENTINA Passer til krydret retter, grillet kød og kraftig smage.
	CÖTE DE NUITS VILLAGES - BOURGOGNE - FRANKRIG  Passer til kalvekød, fjerkræ og lettere vildt.
	CHANSON - BOURGOGNE ROUGE - FRANKRIG Passer til svamperisotto, grillede grønsager og lysere kød.
	JOURNEYS END - CABERNET FRANC - SYDAFRIKA Passer til oksekød, vildt, samt grønsager og vegetarisk mad.
	TEZZA - AMARONE DELLA VALPOLICELLA - ITALIEN Passer tiL kraftige kødretter og simreretter, samt dessert og ost.
	85,-
	95,-
	95,-
	345,-
	438,-
	438,-
	488,-
	588,-
	598,-
	478,-
	678,-
	HUSK VI HAR OGSÅ ALKOHOLFRIE VINE FRA ‘THOMSON & SCOTT - NAUGHTY’ SERIEN.
	GLAS 85,-  FLASKE 345,-

	ROSÉ & BOBBLER
	VINO   VINO   VINO
	Hos Restauranten
	95,-
	95,-
	345,-
	445,-
	398,-
	398,-
	335,-
	95,-
	95,-
	335,-
	365,-
	455,-
	388,-
	688,-
	95,-
	95,-
	ALLE BESTILLINGER AF VIN & BOBBLER, MEDFØLGER EN KARAFFEL KOLD VAND. BYT VANDET MED DANSKVAND FOR
	39,-

	DESSERT & PORTVIN
	Hos Restauranten
	DE LILLE OG VIGTIGE AFSLUTNING  PÅ EN DEJLIG AFTEN
	65,-
	75,-
	85,-
	95,-
	75,-
	438,-
	488,-
	515,-
	545,-
	445,-
	QUINTA DE LA ROSA - TAWNY PORT Passer til nødder og mandler, brun farin, tørrede frugter, mørk chokolade.
	QUINTA DE LA ROSA - TAWNY PORT - 10 ÅRS Passer til nødder og mandler, brun farin, tørrede frugter, mørk chokolade. Karakter: Balance mellem frugt, nødder, karamel, figen.
	QUINTA DE LA ROSA - TAWNY PORT - 20 ÅRS Passer til nødder og mandler, brun farin, tørrede frugter, mørk chokolade. Karakter: Dybere, mere kompleks, med dybe noter af valnød, appelsinskal, vanilje.
	QUINTA DE LA ROSA - TAWNY PORT - 30 ÅRS Passer til nødder og mandler, brun farin, tørrede frugter, mørk chokolade. Karakter: Meget kompleks, intens, silkeblød med dybe toner af ristede nødder, karamel, tørret frugt, krydderier, honning og appelsinskal.
	DAMILANO - MOSCATO D’ASTI - ITALIEN Passer fantastisk til desserter, frugt, kage eller blot som en forfriskende apéritif.


	TIP:  ALLE VORES PORTVINE GÅR UTROLIG GODT MED VORES LUFTIGE CHOKOLADEKAGE

	DRINKSKORT
	Hos Restauranten
	DRINKS
	FÅ VARMEN
	Kaffe / Bailey
	Irish Coffee 2xIrish Coffee
	75,-
	85,- 150,-

	SOURS & SPRITZ
	SOURS
	Amaretto Sour, Whiskey Sour, New York Sour & Cuban Sour

	115,-
	SPRITZ
	Aperol Spritz, Limoncello Sprtiz & Hugo Sprtiz


	89,-

	AVEC
	55,- 55,- 55,- 55,- 65,- 65,- 65,- 85,-
	Bailey Grappa Cointreau Gran Marnier Cognas V.S Cuesta Fino Sherry Relicario rom Cles de Ducs





